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La planchette de charcuteries et fromages =
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Terrine campagne, jambon persillé, rosette, jambon cru,

Fourme d'Ambert, Saint Nectaire, cornichons T

Lg6. LES ENTREES

Entrée ‘ Plat

I Soupe maison 500€
Verre de Bourgogne domaine Aze Chardonnay 4,00€ (12cl) !

Terrine de campagne et son duo crudités 700€
Verre de Bourgogne Pinot Noir Combe aux Chailles 4,50€ (12cl) !

Tartare de saumon et son trio de Quinoa 850 €
Verre de Saint Veran domaine Giroux 4,90€ (12cl) !

Salade de chévre chaud lardé
Verre de Montagny 1¢" cru les Saint Morilles Domaine Berthenet 5,50€ (12c) 7.00€ 12,50¢€

Verre de rosé gris domaine de Massia 3,50€ (12cl) + Frites

Salade Caesar
Verre de Sancerre Belle vigne Domaine Fournier 6,00€ (12cl) 7’00 € 12'50 €
Salade vigneronne

Saucisse de viande, emmental, oignons, tomate ceuf dur et cornichons 7,00€ 12,50€

I Carpaccio de beeuf, pesto, copeaux de parmesan 700€ 1290€
I Verre de Bourgogne aligoté Combe aux Chailles 3,50€ (12cl)

'LEG ) LES SNACKINGS SUR ASSIETTE

l’ Panini frites et salade verte 950¢€
Biére pression blonde Affligem 3,80€ (25cl)/ 7€50 (50c) !

l] Kebab frites et salade verte 950¢€
Notre biére pression de saison 3,80€ (25cl)/ 7€50 (50cl) !

b Croques Monsieur frites et salade verte 950€
Biere pression blanche et sa rondelle de citron 3,80€ (25cl) / 7€50 (50cl) !

Photo non contractuelle




" Avec

‘iE6°  LESBURGERS

;_—METS &VINS-

Simple ‘ Double

Le Cheesy

l) Beeuf Frangais, Cheddar, oignons confits, sauce Léo.

13,50 € 17,50 €

Biere pression Blonde Affligem 3,80€ (25¢l) / 7€50 (50cl)

Le Cheesy triple Ui pAS CAP!
m Beeuf Frangais, Cheddar, oignons confits, sauce Léo. TE .................... : 21,50 3

Biere pression Blonde Affligem 3,80€ (25cl) / 7€50 (50cl)

Le Crispy chicken

m Aiguillettes de poulet panées, Cheddar, oignons confits, 1350€ 1750 €
sauce Léo. Biére pression blanche et sa rondelle ! !

de citron 3,80€ (25cl) / 7€50 (50cl)

“ Avec

(o, LESVIANDES

Supréme de volaille sauce au choix 14.00 €

< Avec

‘Lo LAMER

15,20 €
21,90 €

11,00 €

I Le Pavé de Saumon 15,90 €

Le Wok de Tournette, Iégumes, lait de coco
P etcrevettes 17,90 €

Photo non contractuelle

GARNITURES AU CHOIX

SAUCES AU CHOIX

Gratin de légumes Moutarde a I'ancienne
Tournettes Poivre
Frites Beurre Maitre d'hotel

Pomme de terre grenaille Echalotes

Fourme d'’Ambert

Supplément légumes ou garnitures 2,50€

LES MENUS

GRAND VOYAGEUR
ENTREE au choix

Tartare de saumon et son trio de Quinoa
Salade de chévre chaud lardé

PLAT au choix

Le Pavé de Saumon
Beeuf Bourguignon

DESSERT au choix

Créme briilée
Mousse au chocolat

TGV EXPRESS

Entrée du jour (4,50€) Plat du jour (9,50€)
+ plat du jour (9,50€) + Dessert du jour (4,50€)

MENU TER

Entrée + plat + dessert

Tournette bolo ou I'Emincé de volaille

Cookie au choix ou Pom'Pote
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'LEG.  LESDESSERTS
S MESEUNS, POUR LES TRES GRANDES FAIMS

Créme bralée vanille 590€ .
') Un cappuccino vanille 4,50€ ! . T'ES PAS CAP!
® Tiramisu 500€ Le burger Cheesy triple
Un verre d’Amaretto (4cl) 4, 90€ ! Biére pression blonde Affligem
I Carpaccio d'ananas et sa glace fraise enrobe decoco ¢ Coupe 6 boules glacées au choix
Un verre de Céte de Gascogne MoeIIeux Domaine de Janell 4,20€ (25cl) ! + chantilly + Biscuit Oréo
Mousse au chocolat 500€
') Un bon chocolat chaud Vlenn0|s 4,50€ !
I Mi-cuit au chocolat et sa creme anglaise 6.50 €
Un verre de Cote de Gascogne Moelleux Domaine de Janell 4,20€(25¢l) !

LES CREPES

Sucre ,‘ B 250€
Nutella ,‘ B 300¢€
Caramel ,‘ B 290¢€
Créme fouettée ,‘ B 290€
Crépe LEO 4,50 €

oy ame

LES GAUFRES

Nutella | R 320€
Caramel 3,20€ £
Confiture | e

NOS PARFUMS
NOS CUUPES DE GLACES Caramel, chocolat noir, rhum-raisin, vanille choco-cookie, triple

chocolat, menthe chocolat, cassis, pistache de Californie, citron,

Dame Blanche iy mangue, framboise, vanille bourbon Madagascar, fraise, café
Glace vanille, chantilly et sauce chocolat !
Coupe DLJONAISE 5 50 Thoule 250€
Glace vanille, Sorbet cassis, chantilly et creme de cassis !
e e 2 boules 3,50€
Cowpelolonel T e S
Sorbet citron arrosé Vodka 7'00 € 3boules 4'50€
Coupe Kir 700€ Supplément chantilly 1,00 €
Sorbet cassis arrosé crémant de Bourgogne D e et
. P Supplément topping chocolat 1,00 €
Coupe 6 boules au ChOIX UGN E
+ chantilly + Biscuit Oréo 25 PAS CAP ! 9.00€ Supplément Crispy (Oréo, Spéculos...) 1,50 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé
Prix Net TTC service compris



LEO

[Q]Resto

BOISSONS

COCKTAILS

VINS

GARE DE DIJON
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LES SOFTS

LES EAUX

25¢ | 33d

Coca Cola - 350¢€
Coca Cola ZERO | . 3,50€
Fanta . 350€
Fuze Tea péche 7 3,50€
Oranginé . 3,50€
s 350€
Limonadé . 290€
Diabolo . 320€
Siropal‘éaﬁ . 180€

LES BOISSONS
CHAUDES

Expresso

100% Arabica 180¢€
Décaféiné 1,80€
Grand café 3,60€
Double Expresso

100% Arabica 3.60¢€
Chocolat chaud 3,00€
Thés / tisane 3,00€
Irish coffee classique 7,50 €
French coffee classique 750€
(Cognac)

Supplément créme/lait 0,50€

LES CREPES

Sucre 2,50€
Noela  3,00€
Caramelr : d 290€
Créme féﬁrettéé” ” 2,90€
CpelE0  450€

Crépe Lady 4,50 €

LES GAUFRES

Sucre 2,60€
Nutella 3,20€

Caramel 3,20€

2,90€

Confiture

50cl | 100dl

Evian 3,50€ 5,90€

San Pellegrino 3,50€ 590€

33d
Perrier 3,50€
Supplément rondelle 0,30€
Supplément Sirop 0,30€
20l
Les jus PAGO
Pomme, orange, tomate, 3’20 €

pamplemousse, ananas,
abricot, fraise

Jus d'orange pressé maison 4,90 €

LES BOISSONS
GOURMANDES

Cappuccino 320€
Cappuccino

Caramel/Noisette/Vanille 3,50¢€
Chocolat Viennois 3,50€
Café Viennois 3,50€
Café Latte

350¢€

Caramel/Noisette/Vanille

NOS BOULES
GLACEES

Caramel, chocolat noir, rhum-raisin,
vanille choco-cookie, triple chocolat,
menthe chocolat, cassis, pistache
de Californie, citron, mangue,
framboise, vanille, bourbon de
Madagascar, fraise, café.

1 boule 2,50 €

2 boules 3,50€

3 boules

Supplément chantilly

Supplément
topping chocolat

Supplément Crispy
(Oréo, Spéculos...)




A PARTAGER

1pm¢

Tarif pour
2 personnes

La planchette de charcuteries et fromadés

Terrine campagne, jambon persillé, rosette, jambon cru, Fourme d’Ambert,
Saint Nectaire, cornichons

LES COCKTAILS

LES APERITIFS

Apérol Spritz Bourguignon
Apérol, eau gazeuse, crémant de 750€
bourgogne, glagons

Hugo Bourguignon
Sureau, feuille de menthe, glacons,
eau gazeuse, crémant de bourgogne

Pink piscine
Sirop de pamplemousse rose, rosé,
feuilles de basilic, glagons

Pink biére
Sirop de pamplemousse rose,
glagons, limonade, biére pression

Purple crémant

Sirop de violette, Soho litchi, 9,00€
vodka, crémant de bourgogne, eau

gazeuse, glagons

LES BIERES

I PRESSIONS 250! | 500

Kir bourguignon (12cl)

o A 350€
Cassis, mire, framboise, péche .
Coupe de Crémant
de Bourgogne (12cl) 500€
Kir Crémant
de Bourgogne (12cl) 4,00€
Cassis, mdre, framboise, péche
Cote de Gascogne
«Moelleux» (12cl) 4.20€
Ricard / Pastis (2cl) 3,00€
Ricard tomate/ Perroquet /
Mauresque (2cl) 350€
Martini rouge /blanc (4cl)  3,90€

LES DIGESTIFS
& EAUX DE VIE

Blonde Affligem 380€ 750€
Blanche 3,80€ 750€
Biere de saison 3,80€ 750€

Picon Biere 450€ 790€

Panaché 3,50€ 6,90€

Monaco 4,00€ 790€

| BOUTEILLES 33

5,00€

Desperados

Biere sans Alcool 4,00€

4cl

Whisky Clan Campbell 590€
Vodka Zamenoff 590€
Get 27 590€
Cognac VS Palin 590€
Calvados Beaujour 590€
Rhum blanc

Havana Club 3 ans 590¢€
Gin Gordon 590€

Amaretto Disaronno 490€



